














Citra ulin gogonjakan.
Citra bermain riang sekali.
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Ieu poé manéhna jadi kokokian.
Hari ini dia pura-pura menjadi koki.

Ti dapur, Citra ngambeu anu seungit.

Dari dapur, Citra mencium aroma enak.

Doangna Ambu keur masak.
Sepertinya Ibu sedang memasak.
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Ti dapur, Citra ngambeu anu seungit.

Dari dapur, Citra mencium aroma enak.

Doangna Ambu keur masak.
Sepertinya Ibu sedang memasak.
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Citra hayang nyaho Ambu masak naon.
Citra ingin tahu Ibu memasak apa.
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Citra geugeuran ka dapur.
Citra bergegas ke dapur.



Manéhanana ningali
  bungbu loba jasa.

Dia melihat banyak
  sekali bumbu.

6



7

Kabéh diangkat hiji-hiji.
Semua diangkat satu per satu.
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Citra nyokot daun walang.
Citra mengambill daun walang.

Irungna ngambeuan bauna.
Hidungnya mencium aroma.



Citra muringis ngambeuanana.
Citra meringis mencium aromanya.
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Citra teu resep!
Citra tidak suka!
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Ambu réngsé masak.
Ibu selesai memasak.
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Angeun samangkok
geus bisa didahar.

Semangkuk sayur siap 
dimakan.

Ngaranna angeun lada.
Namanya sayur angeun lada.
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Citra panasaran ku rasana.
Citra penasaran dengan rasanya.

Manéhna ngicip-ngicip pasakan Ambu.
Dia mencicipi masakan Ibu.
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Leuh!
“Oh, tidak!”

Citra neuleu daun walang.
Citra melihat daun walang. 
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Manéhna protés ka Ambu.
Dia protes ke Ibu.

Citra ngeureunkeun daharna.
Citra berhenti makan.
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Citra teu resep ngambeuan daun walang.
Citra tidak suka aroma daun walang.
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Ceuk Ambu, daun walang nambahan sedep.
Kata Ibu, daun walang menambah kelezatan.

Citra anéheun
ari dahar mah nyelebek.

Citra heran, 
tetapi makan dengan lahap
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Citra resep angeun lada.
Citra suka angeun lada.

Ngeunah rasana, aromana has.
Rasanya enak, aromanya istimewa.



Deungeun sangu doang gulé nu has jeung 
populér ti masarakat Banten, utamana mah 
di Pandeglang.

Makanan pendamping nasi sejenis gulai yang 
sangat khas dan popular bagi masyarakat 
Banten, terutama di wilayah Pandeglang.

Angeun (sayur) LadaAngeun (sayur) Lada

Ngaho henteu?
Tahukah kamu?
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Rasa jeung aromana nu has tina daun walang, 
nu matak ieu daun dijadikeun bungbu nu 
penting dina pasakan utamana mah dina 
olahan daging di Banten.

Rasa dan aroma yang khas dari daun walang 
menyebabkan daun ini menjadi rempah yang 
penting dalam masakan, terutama olahan daging 
di Banten.

Daun WalangDaun Walang
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Salam,
Kak Nanda dan Kak Chindleion

Halo, Adik-Adik!
Salam sehat untuk semuanya. 

Bagaimana ceritanya? 
Apakah kalian juga suka memasak
dan suka membantu ibu di dapur?

Tetap menjadi anak yang baik
dan suka menolong, ya!

Pesan untuk PembacaPesan untuk Pembaca
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Nanda Maulana, yang akrab disapa Jendol, 
adalah guru di sekolah berkebutuhan khusus 
serta penulis, aktor, dan sutradara teater. 
Ia menghidupkan kearifan lokal Indonesia 
dalam karyanya, menjadikannya seru dan 
menarik untuk anak-anak melalui pertunjukan 
teater. Nanda percaya, cara ini membuat 
budaya lokal lebih dekat dan mudah dipahami. 
Untuk berkenalan lebih jauh, Anda bisa 
menghubunginya lewat surel aadadadoaibu@
gmail.com atau Instagram @nandajendol.

Cindy Maulina - kerap disapa chindleion (ion) 
sebagai nama pena dalam berbagai karya 
ilustrasinya. Dari buku anak sampai digital 
painting ia tekuni. Selain itu karyanya juga 
sering dibuat dalam bentuk lain seperti craft 
dan merchandise. Jika ada waktu luang, Cindy 
suka bermain game atau membuat kue. 
Cek karyanya di @chindleion. ^^

Penulis

I lustrator

Pesan untuk PembacaPesan untuk Pembaca
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