








Pesan Bu Hera
Hai, anak-anakku sayang. Salam literasi!
Buku-buku hebat ini dipersembahkan untuk kalian. Kalian dapat menyimak 
atau membaca cerita-cerita yang menarik di dalamnya. Buku ini dipersem-
bahkan dalam dua bahasa, yaitu bahasa daerah dan bahasa Indonesia. Buku 
dwibahasa ini mengajak kalian untuk mengenal bahasa dan budaya daerah di 
Jawa Barat.
Ilustrasi yang memukau juga akan membantu kalian memahami jalan cerita. 
Semoga kalian menyukai buku-buku ini dan makin gemar membaca.
Selamat membaca!

Kepala Balai Bahasa Provinsi Jawa Barat,

Dr. Herawati, S.S., M.A
197710122001122005
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Selain menyajikan cerita bermuatan lokal yang menarik untuk 
pembaca sasaran jenjang B2 dan B3, buku ini juga mengajarkan 
anak-anak untuk tetap mencintai bahasa daerah. Semoga Balai 
Bahasa Provinsi Jawa Barat semakin banyak menerbitkan bu-
ku-buku seperti ini. 

(Benny Rhamdani, penulis dan pemerhati buku anak)
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Ulin Langlayangan

Bel kolaan berbunyi nyaring.
Temen-temen Rian abring- abringan ke luar kelas.

“Kalo jalan nonga, ntar ketubruk,” 
ucap Rian pada temen-temennya.

Bel sekolah berbunyi nyaring.
Teman-teman Rian berhamburan keluar kelas. 

“Kalau jalan harus mendongak, awas nanti tertabrak!” 
ucap Rian pada teman-temannya.
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Pintu kelas sampe ngablag.
Rian ama Andri jalan ke lapangan.

Pintu kelas terbuka lebar.
Rian dan Andri berjalan menuju lapangan.
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Rian naek sepeda.
Rian boncengan ama Andri.

Rian naik sepeda.
Rian berboncengan dengan Andri.
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Biar cepet Siti mau bantuin Emak. 
“Bentar Mak, Siti tau barang buat bikin dodol,” 

kate Siti sambil nyiapin bahan buat dodol.

Supaya cepat selesai, Siti ingin membantu Ibu. 
“Sebentar, Bu. Siti tahu bahan untuk membuat 
dodol,” kata Siti sambil menyiapkan semuanya.

Rumah Andri lebih deket dari kolaan.
“Sudah sampai. Terima kasih, Rian.”

Rumah Andri tidak terlalu jauh dari sekolah.
“Sudah sampai. Terima kasih, Rian.”
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“Besok pere, mao ikut ngebuat kue rangi?” 

“Besok libur, mau ikut membuat kue rangi, tidak?”

11
kue rangi.indd   11 12/24/23   11:29 AM



 “Ayo, besok saya dateng 
pagi-pagi sekitar pukul 

enem, ya.”
“Daripada saban ari kalau 

pere main doang. Dari waya 
tet ampe waya dur!”

 “Ayo, besok aku datang sekitar 
pukul enam pagi, ya.”

“Daripada tiap hari kalau libur 
hanya main. Dari pagi sampai sore 

bermain saja!”
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 Rian ngejogrog di pelataran rumah Andri.
Andri mengajak ke belakang rumahnya.

Rian berdiri di teras rumah Andri
Andri mengajak Rian ke belakang rumahnya.
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Perut Rian keroncongan. Andri tertawa kepingkel- pingkel.

Perut Rian keroncongan. Andri tertawa terpingkal-pingkal.
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“Kapan mao buat kue rangi?”  tanya Rian.
“Kita ambil bahannya dulu, ya,di pangkeng,” jawab Andri.

“Kapan mau membuat kue ranginya?” tanya Rian.
“Kita ambil bahannya dulu, ya, di dapur,” jawab Andri.
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Bang Rido motong botol jadi dua. 
Abis itu diiket di ujung bambu. 

Simsalabim. Sengetannya udah jadi.

Srak. Srak.
Hore!

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10.
Bakulnya penuh dah.

“Kalo metik kelapa dipulir aja,” 
“Tapi kita sekarang pake kelapa Abah aja,” 

kata Andri.
“Sudah izin abah belum, Dri?”

“Sudah, kemaren”.

“Kalau memetik kelapa, di dipelintir saja tangkainya,”
“Tetapi, kita sekarang pakai kelapa milik Ayah saja,” 

kata Andri.

“Sudah dapat izin dari Ayahmu belum, Dri?”
“Sudah, kemarin”.
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Kak Rido memotong botol menjadi 
dua bagian.  Satu bagian botol 

diikatkan di ujung bambu.
Simsalabim. Galah sudah siap!

Srak. Srak.
Hore!

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10.
Bakul penuh belimbing.

“O, ya, bagaimana nih cara buat kue rangi?”
“Pengen nyicip, gimana, sih, rasanya?” Rian penasaran.

“O, ya, bagaimana cara membuat kue rangi?”
“Ingin mencicipi bagaimana, sih, rasanya?” Rian penasaran.
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Kita siapin dulu bahan utamanye.
Klapa yang dikupas, lalu parut

Kita siapkan dulu bahan-bahan utamanya.
Kelapa yang sudah dikupas, lalu diparut.
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Siti menoleh kepada Ibu yang memanggilnya. 
Ibu meminta belimbing untuk diaduk bersama adonan dodol. 
Uh, baskomnya berat benar! Keluh Siti sambil berusaha 
mengangkatnya.

Taburi tepung tapioka ke parutan klapa Kedua bahan diaduk rata.

Taburi tepung tapioka ke dalam parutan kelapa, lalu bahan diaduk hingga merata.

19
kue rangi.indd   19 12/24/23   11:29 AM



Masak gula ganting
Bahannye gula aren, gula pasir, dan hunkue
Masak dan aduk rata hingga kental/ kenyal.

Masak gula hingga mengental
Bahannya gula aren, gula pasir dan, hunkue.
Masak dan aduk rata hingga kental.
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Peralatan memasak kue rangi
1. Kayu bakar
2. Krewengan (Cetakan kue rangi).
Masukkan adonan klapa ke krewengan.

Peralatan memasak kue rangi
1. Kayu bakar
2. Krewengan (Cetakan kue rangi).
Masukkan adonan kelapa ke dalam krewengan.
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Ngaduk adonan dodol lama beud.
Siti ampe bosen nungguinnye. 

Mengaduk adonan dodol perlu waktu yang lama.
Siti  tidak sabar menunggu dodol matang.

Krewengan ada 24 baris.
Selusin nyang kiri ama selusin 
nyang kanan.
“Apalin, dah,”

Krewengan kue rangi terdiri 
atas 24 baris. 
Selusin bagian kiri dan selusin
bagian kanan.
“Dihafalin, deh.”

22
kue rangi.indd   22 12/24/23   11:29 AM



“Kita bisa pake 12 baris nyang kiri untuk atu kue rangi.”

“Kita bisa pakai 12 baris sebelah kiri untuk satu kue rangi.”
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“Kalo mao buat dua kue rangi bisa pake keduanya. 
12 baris cetakan nyang kiri ama nyang kanan.”

“Kalau ingin membuat kue rangi, bisa dipakai kedua 
sisinya. 12 baris cetakan bagian kiri dan bagian kanan.”
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“Tali timbana kedah saimbang, ngarah teu gédég.” cék Ijul.
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Atu, dua, tiga, empat, lima, enem, tuju, lapan, sembilan, 
sepuluh, sebelas, dua belas. “Atu cetakan kue rangi,

 berhasil!”

Satu, dua, tiga, empat, lima, enam, tujuh, delapan, 
sembilan, sepuluh, sebelas, dua belas. “Satu cetakan

 kue rangi, berhasil!”
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Setelah padat kuenya ...
“Ayo, taburi gula ganting di atas  kue rangi!”

Setelah padat kuenya …
“Ayo, taburi gula kental di atas kue rangi!”
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Pertama kali menaburkan gula ganting terasa lengket 
dan sulit mengurai. “Nyangket bener!”

Pertama kali menaburkan gula kental terasa lengket 
dan sulit  mengurai. “Lengket sekali!”
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“Ayo, sedikit lagi mateng dan bisa diangkat.”

“Ayo, sedikit lagi matang dan bisa diangkat.”
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Rian menelan ludah. Terbayang rasa kue rangi nyang ni’mat.

Rian menelan ludah. Terbayang lezatnya kue rangi.
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Di atas daon pisang, Rian naro kue rangi buatannya.

Di atas daun pisang, Rian meletakan kue rangi buatannya.
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Sambil duduk bersila, Rian dan Andri makan kue rangi
“Ni’mat rasanya makan kue rangi,”

Sambil duduk bersila, Rian dan Andri makan kue rangi.
“Enak sekali makan kue rangi.”

33
kue rangi.indd   33 12/24/23   11:29 AM



“Rasanya … lembut gula gantingnya, kriuk klapanya, 
dan kenyel. Siapa aja pasti suka.”

“Rasanya … lembut gula kentalnya, renyah kelapanya, 
dan kenyal. Siapa saja pasti suka.”
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Andri dan Rian pun nyaplok lagi kue rangi.

Andri dan Rian makan kue rangi lagi.
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“Makanan jajanan tempo doeloe rasanya tetap juara. 
Harus terus dilestarikan.” Rian ketawa bahagia.

“Makanan dan jajanan tempo dulu rasanya tetap juara. 
Harus terus dilestarikan.” Rian tertawa bahagia.
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Biodata Penulis
Uak-Paman, Bapak dan Ibu 
Ada kuku dicat pelangi, jangan lupa baca cerita Kue Rangi. Penulisnya Lilis 
Ernawati, S.S., dari SDN Bintara VI Bekasi. Penulis 60 buku,
bloger di www.ernawatililys.com. 
Penulis bisa disapa lewat email:  ernawatigaleri@gmail.com.
Kontak WhatsApp 0812-1400-7545. 
Instagram : @ernawatililys. 

Prestasi: 
Pemenang sayembara penulisan cerita anak berbahasa daerah untuk bahan 
penerjemahan, Balai Bahasa Jawa Barat, 2023.
Pemenang naskah pilihan Penulisan Cerita Rakyat 2023, Balai Bahasa Jawa 
Barat. 
Juara terbaik 3 lomba Apresiasi Guru dan Tenaga kependidikan Balai Besar 
Guru Penggerak Provinsi Jawa Barat, 2023
Juara 1 menulis cerita mini FLP Saudi Arabia
Juara 1 lomba Blog Best Moment Indonesia Hijab Blogger (IHB)
dll
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Biodata Penerjemah
DRS. Maja Yusirwan, MPD (Majayusirone- Aki Maja) Lahir di Bekasi, 16 Februari 
1969 adalah Budayawan, dosen, Penulis dan Film maker. Banyak berkiprah dalam 
kebudayaan, menulis novel, skenario film dan sinetron serta sebagai Sutradar dan 
Film Director berbagai event pertunjukan. Telah menghasilkan banyak sinetron 
dan film. Sinetron : Islam KTP, Laki-laki lasut, Tombo ati, dll.
Penghargaan yang pernah di terima adalah Satyalencana Karya Satya dari Presi-
den tahun 2016. Nominator penerima beasiswa Monbusho Jepang dan kontingen 
pertukaran dosen asean, Telah berhasil mengusulkan Tradisi ngarak barong Beka-
si serta TRadisi babaritan Kranggan sebagai warisan budaya Jawa Barat tahun 
2021 dan brhasil lolos WBTB tingkat nasional tahun 2022.
Budayawan BEtawi yang bergat dalam pelestarian dan pengembangan senibudaya 
lokal adalah ketua umum lembaga kebudayaan melayu betawi(LKMB). Sering di 
minta sebagai bintang iklan, narasumber seminar, radio dan televisi.

Korespondensi dapat melalui.
Whatsapp		  : 0817754566
YT Channel	 : @majayusirone/ @rakhadut17 
Email			  : majayusirone@gmail.com
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